
����������������(VG, LF)� ����
Greek marinated olives with orange 
slices, oregano &a olive oil.

���������
����(V)� ����
Duo of olive and tomato paste served with warm pita.

���������
�(VG, LF)� 	���
Grilled pita brushed with olive oil and oregano.

����
�(V)� ����
Rustic Greek bread lightly toasted with olive oil.

ALIFES (DIPS)


��������(V) A trio of our signature � �����
handmade dips served with warm pita.

���������(V)� ��	�
Greek yogurt with cucumber, dill, garlic & olive oil.

������������(V) Spicy feta dip with grilled red � ����
peppers, smoked paprika & chilli.

����������������(VG, LF)� ����
Smoky aubergine dip with red pepper, garlic & parsley.

�������(VG, LF)� ����
Blended chickpeas with tahini, lemon & olive oil.

SALATES (SALADS)

����������(V, LF)� ����
Classic Greek salad with tomatoes, cucumber, 
peppers, onions, Kalamata olives & feta, 
dressed with olive oil & oregano.

��������������(VG, LF)� ����
Fresh lettuce, dill & spring onions tossed in 
a lemon–olive oil dressing.

���������(VG, LF)� ����
Shredded cabbage, carrot, celery & red 
pepper in a light vinegar dressing.

OREKTIKA (APPETIZERS & MEZE)

��������������
���������������(V)� ����
Golden courgette fritters with herbs 
& feta, served with cool tzatziki.

��������������������������
��(V)� ����
Crispy filo pie filled with spinach, herbs 
& feta, served with refreshing yoghurt sauce.

������������
�������������(VG, LF)� ����
Crispy chickpea fritters with herbs 
& spices, served with smooth hummus 
and roasted chickpeas.

���������(V)  ����
Grilled halloumi cheese topped with�
sweet cherry tomato marmalade.


����
��������������� (V, LF)� ����
Vine leaves stuffed with rice, herbs & lemon, 
served with yoghurt-ladolemono dip.

����������������(V)� ����
Stuffed aubergine with onions, garlic 
& tomatoes, topped with crumbled feta and parsley. 
A traditional vegetarian choice.

���������������������������������(LF)� �����
Crispy fried calamari served with 
tzatziki and a wedge of lemon.

����
������������(LF)� �	���
Prawns flamed with ouzo, cooked in tomato 
sauce with crumbled feta and fresh herbs.

KYRIA PIATA (MAIN COURSES)

���������(LF)� 		���
Slow-cooked joint of lamb (Halal) with lemon, 
herbs & spices, served with roasted baby potatoes.

���������(V)  � �����
Layers of aubergine, potato & seasoned 
minced meat, topped with creamy 
béchamel sauce and baked to perfection.

������(V)� �����
Traditional oven-baked Greek vegetable medley

�����������������������
���������������(LF)� �����
Grilled sea bass fillet with garlic 
skordalia purée, sautéed spinach 
& a drizzle of lemon olive oil.

MERIDES (GRILL PORTIONS)


��
����������(Halal, LF)� �����
With mustard & mayo sauce, 
lettuce, tomatoes & chips.

�����������(LF) � �����
With tzatziki, tomatoes, onions & chips.


��
������������(Halal, LF)� �����
With mustard & mayo, lettuce, 
tomatoes & chips.

�������������(LF)� �����
With tzatziki, tomatoes, onions & chips.

���
������������
�����(LF)  � �����
Chargrilled lamb chops served with 
tzatziki, baby potatoes & mixed salad.

���������������������������(LF)� �����
Grilled pork sausages with tzatziki, 
tomatoes & onions.

����������������������������������(LF)� �����
In tomato sauce with tirokafteri, tomatoes & onions.

����������������(VG, LF)� �����
With hummus, lettuce, tomatoes & chips.

�����������������(V)� �����
With tzatziki, lettuce, tomatoes & chips.

PIKILIES – PLATTERS (FOR SHARING)

������� �����������������������(LF)� �����
Pork & chicken skewers, sausage 
& soutzoukakia with chips, tzatziki,
tirokafteri & pita.

������� �����������������������(LF)� 	����
Pork & chicken skewers, lamb chops, 
sausage & soutzoukakia with chips, 
tzatziki, tirokafteri & pita.

��������������(V)  � �����
Falafel, courgette fritters &halloumi 
served with Greek salad, hummus, 
melitzanosalata & pita.

TILIHTA (TRADITIONAL WRAPS)

���������� ����
Served with tzatziki, tomato, onion & chips.


��
����������(Halal, LF)�­������������(LF)

�������� (V)�­���������(VG, LF)�

��
���������� (Halal, LF)�­�������������(LF)

����������(LF)�­������������� (LF)

SINODEFTIKA (SIDES)

�����(VG, LF)� 	���
������(VG, LF)� ����
��������������������������������(V)� ����
������������������
������(V)� ����

GLIKA (DESSERTS)

���������(V)� ����
Layers of filo pastry with nuts 
& honey syrup.

�������(V)� ����
Traditional Greek semolina sponge 
soaked in citrus syrup.

�������(V)� ����
Greek-style ice cream served simply 
or as an addition to any dessert.

(V) VEGETARIAN (VG) VEGAN (LF) LACTOSE FREE  - PLEASE INFORM US OF ANY ALLERGIES OR DIETARY REQUIREMENTS BEFORE ORDERING

MAIN MENU



WINES (GREEK ONLY) 125ml 175ml   BOttle 

WHITE WINES
��������������������������������������� ����� ����� 	����
Fresh, aromatic Greek white wine crafted in the 
Peloponnese. Light, crisp, and vibrant, it offers 
notes of citrus, white flowers, and gentle minerality.

���
��������������������� �� �� 	����
Fragrant, refreshing Greek white wine with bright 
citrus, rose-petal aromas, and a crisp, zesty finish. 

������������������������������������������
�� �� �� �	���
Bright, aromatic blend with zesty citrus, tropical fruit 
notes, and a clean, refreshing finish. Perfect with seafood, salads


�������������������������
�����������
�� �� �� �	���
A structured, mineral-driven Assyrtiko with vibrant 
citrus, subtle floral notes, and a long, elegant finish. 

ROSÉ WINES
������������������������
����������� �� �� �����
lively, semi-dry rosé with soft red-berry flavours, gentle 
sweetness, and a smooth, refreshing finish. 
Easy-drinking and perfect with salads, mezze

������������������
�����������
�� �� �� �����
an elegant, aromatic rosé with notes of ripe 
strawberries, rose petals, and a touch of spice. 
Fresh, balanced, and refined.

RED WINES
���������
����������������������
�� ����� ����� 	����
A smooth, easy-drinking Greek red with soft berry 
notes, gentle spice, and a rounded, mellow finish.

�������������������������������� �� �� 	����
Soft, fruity red from Nemea with notes of cherry, 
plum, and gentle spice. Silky, balanced, and versatile.

��������
�������� ��������� �� �� 	����
structured, aromatic red with notes of red berries, 
sun-dried tomato, and warm spices. Firm tannins 
and lively acidity give it a long, elegant finish

�������������
���
�����������
�� �� �� �����
A rich, expressive red with dark berry aromas, hints of 
spice, and smooth, velvety tannins. Full-bodied yet 
elegant, it pairs beautifully with grilled meats.

SPARKLING 125ml 175ml   BOttle

���������������
���
���� ����� �� 	����

DESSERT WINE
��������������������������
����
��������������� � �	���

BEERS  Half  Pint

��������
����� � ����� ��	�

�������
����� � �� ��	�
���� �� �� ��	�
����� � �� ����
������� � �� ����

������������������� �� �� ����

GREEK SPIRITS
����� � � ����
��������� � � ����
�������� � � ����
��������� � � ��	�
���� ���� � � ����
���� ���� � � ����
���� ���	� � � ����

SOFT DRINKS

�
��
������
����
�
��
���� � � 	���
��� ���������������� � � 	���
������
��� � � 	���
�������������������������� � � 	���
����
�����
��� � � 	���
������������ � � 	���
��������� � � 	���
���������
���� � � 	���
�����������������750ml � � � ����
�������������������������750ml � � � ����

COFFEE & TEA
��������� � � 	���

��������������� � � 	���

����

���� � � ��	�
������ � � ��	�
����������� � � ����
�����
���� � � 	���
���������
��������
������ � � ����
��
��� � � ����
����
��
������ � � ��	�
��������
����� � � 	���

DRINKS MENU

WE’RE PASSIONATE ABOUT KEEPING THINGS REAL.
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�����������
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��������������
������
������
��
��������������������������

POUR YOURSELF A GLASS
AND ENJOY A TRUE TASTE OF GREECE.

JUST AS WE DO AT HOME.


