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(€ PRESENTAMOS
UN JUGOSC
ENTRECOTE DE TERNERA
A LA PARRILLA CON
CEROLLA CARAMELIZADA,
QUESO- DE CABRA, RUCULA,
[OMAIE Y MAYONESA

EL POCADILLO URUGUAYE
EN SU MAXIMA EXPRESION,
TAMBIEN CONOGDO COMO "(HiVile”,
£S LA COMBINACGION PERFECTA ENTRE UNA
TIERNA CARNE DE TERNERA, MOZZARELLA,
JAMON YORK, RACON, LECHUGA MEZCLUM,
TOMATE, MAYONESA, ACELITUNAS VERDES,
PIMIENTO ASADO Y HUEVO DURG EN UN
EXQUISITE CAMPERG” TiPO- BRIGCHE

UN CAMPERG SUCULENTO
CON EL POTENTE SAROR DEL
PULLED PORK, QUE NG TE DEJARA
iNDIFERENTE, COMRINADO” CON
NUESTRA MAYONESA DE BACON
AHUMADO ENSALADA DE COL
Y SALSA RARRACOA
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EL CAMPERO DE SMMON AHUMADY
£S UNA DE LAS MEJORES OPCIONES
PARA DISFRUTAR DE UNA CENA LiGERA
Y SALIR DE LA RUTINA. ESTE ROCADILLO”
SANG'Y NATURAL ESTA PREPARADG
CON ACEITE DE OLIVA, TOMAIC,
MOZZARELLA DE QUFALA, SALMON.
RUCULA. ENELDO"Y SAL EN ESCAMAS

EL SAROR DE BRASIL
[RADO A TU MESA
EN ESTE CLASICO-RAURU,
ELARORADO  (ON 2 HAMBURGUESAS,
MOZZARELLA, BACON, LECHUGA,
TOMATE Y CEROLLA PICADOS,

MMZ, GUISANTES, PATATAS PAIA,

MOSTAZA Y ¥EICHUP

UN MANJAR PARA LA
ViSTA Y EL PALADAR
UN CAMPERO VEGETARIANG

" (ON TODOEL SAROR DEL MEDITERRANCO

PREPARADO CON ACEITE DE OLIVA,
MO Y PEREJIL, MOZZARELLA DE
CUFALA, TOMATE, MRAHACA Y
ACEITUNAS NEGRAS




