


Arieav

Restaurante & Cafeteria

Desde el 2014, nuestro
restaurante ’Akipan GCafeteria’ en
Madrid, ofrece lo mejor de la
gastronomia ecuatoriana en un
ambiente famiiliar y vanguardista.

Uno de nuestros valores es
mantener siempre las tradiciones
de la cultura gastrondmica del
Ecuador con los sabores, olores y
colores de nuestra tierra. Contamos
con una carta variada de platos
tipicos de la costa, sierra, oriente y
la peninsula insular (Islas
Galapagos) del pais y la deliciosa
bolleria que gusta mucho en los
desayunos y meriendas.

Nuestro objetvo es que vivas una
de las mejores experiencias
gastrondémicas con el estilo
personalizado que aplicamos a la
hora de atenderte. Nosotros
conseguiremos que te sientas
como en Ecuador sin haber salido
de Madrid.

ijAtrévete a conocernos!

BOLLERIA ECUATORIANA @ ®@®

CAFE + BOLLO 0 TOSTADA

CAFE + ZUMO + BOLLO 0 TOSTADA
(VN

\/\ PAN DE YUCA ®®

Incluye 3 unidades

BATIDOS
Curuba Mango
Fresa Mora
Guanabana *Papaya
Guayaba *Pina
Lulo *Tomate de Arbol
Maracuya =
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BATIDO MIXTO (DOS FRUTAS)
BATIDO CON ZUMO DE NARANJA NATURAL



DESAYUNOS AKIPAN ==

DE LUNES A DOMINGO DESDE LAS 9H00 HASTA LAS 12H30H

%) “ ENCEBOLLADO

Una sopa tipica de la region costa, hecho en un caldo de
de pescado, yuca y condimentado al gusto. Se sirve con
pescado bonito cocido en trozos, cebolla colorada,
cilantro y limén al gusto.

00 7€. BOLON DE VERDE

Delicioso bolén hecho con platano verde, chicharrén de
cerdo Yy queso. Lo servimos con seco de carne, huevo
frito y ensalada de cebolla colorada, tomate, cilantro y
limén. Un plato de la regién costa.

o 5{ BISTEC DE TERNERA

Filete de ternera al jugo, rehogado con pimientos y
cebolla a la juliana. Se sirve con arroz y patacon.

0000 “ GUATITA

Preparado con el mondongo / librillo de res y patatas en
una salsa de mani (cacahuetes) y condimentado al
gusto. Se sirve con arroz blanco y huevo duro.

0000 “ GUATALLARIN

Un plato que se sirve con la deliciosa guatita y seco de
carne en una base de tallarin. Todo se prepara
condimentado al gusto.




MOTE CON CHICHARRON 5€ V)

Plato preparado con grano de mote choclo en un sofrito
de cebolla, revuelto con huevo y chicharrén de cerdo.
Todo condimentado al gusto.

MOTE PILLO CON HUEVO 5{ o

Grano de mote cocido y revuelto con huevos en un
sofrito de cebolla. Se condimenta al gusto y se sirve con
un huevo frito.

SECO DE CARNE 5{ 00

Carne de ternera guisada y condimentada al gusto. Se
sirve con arroz blanco y huevo frito.

mum [\ TRANTES

QO “ ENSALADA DE LA CASA

Ensalada preparada con cebolla, tomate,
lechuga, atun, esparragos, maiz dulce y
huevo duro. Es una ensalalada especial
de nuestro restaurante.




EMPANADA DE VERDE RELLENA

La maza es de platano verde molido y rellena
con carne o queso. Elige la que mas te guste.

(8]
HUMITA CON QUESO

Maza de choclo tierno y se sirve con una
loncha de queso

TORTILLA DE VERDE RELLENA
Maza de platano verde molido y rellena de
carne o de queso.

()

TORTILLA DE YUCA %

Maza de yuca, condimentada al gusto y rellena de

queso.

SANDUCHE DE PERNIL

Pan especial para sanduche y servido con
carne de pernil al horno y cebolla curtida.

000

ENTRANTES s

D 3¢

EMPANADA COLOMBIANA

Maza de harina de maiz y rellena de
carne de ternera con patatas

MADURO LAMPREADO
Platano maduro laminado y relleno de

queso. Se frie rebozado en harina con
huevo.

000

4¢

Maza de harina de mote rellena de pollo y
carne de ternera, pimientos a la juliana y
huevo duro, se envuelve en una hoja de
platano y se cocina a bafio Maria.

PAPA RELLENA

Maza de papa rellena de arroz y carne
mechada de ternera. Se reboza en huevo y
harina.

000



00 ’4{ ARROZ CON CAMARON

Plato de arroz tipico de la region costa del Ecuador hecho
con camaron y verduras de cebolla, pimiento verde y rojo,
se condimenta al gusto y se sirve con aguacate.

000 ’2{ CHAULAFAN

Un arroz preparado con carne de cerdo, ternera, pollo,
camardn, jamén york y verduras como cebolla, pimiento
verde y rojo condimentado al gusto. Se sirve con una tortilla
de huevo y platano maduro frito.

e [ SPECIALIDADES

ARROCES

CALDO

CALDO DE BOLA ’0{ Q0o

Bola de platano verde rellena de carne de ternera con
verduras. huevo duro y salsa de mani (cacahuetes). La bola
se cuece en un caldo de carne con choclo, col, yuca y
verduras condimentado al gusto.

30
CALDO DE GALLINA 9, 6

Gallina criolla cocida en un caldo con yuca, zanahorias y
apio condimentada al gusto. Se sirve con cilantro picado

€
CALDO DE PATA 9 ’ 0

Preparado con pata de res en un caldo con mote y
garbanzos. También se le afiade leche y se sirve con cebolla
blanca picada y cilantro.



SOPA MARINERA ’4{ 0000

Nuestra sopa marinera es un plato tipico de la costa
ecuatoriana y se elabora con una base de mariscos como
camaron, concha y pescado. Tambien le afladimos mani
(cacahuete) para obtener un delicioso sabor.

CARNES

Q0 ’2€ BISTEC DE TERNERA

El bistec de ternera se prepara con verduras de cebolla,
tomate y pimientos condimentado con especias de nuestra
tierra. Se sirve con arroz, huevo frito, patatas fritas, platano
maduro frito, aguacate y ensalada de cebolla, tomate y

lechuga.
’2 CHICHARRON CON
PATACON

Costillas de cerdo fritas y condimantada al gusto con
especias de nuestra tierra. Se sirve con patacones, ensalada
de cebolla tomate y aguacate.

Q0 ’2{ CHURRASCO

Carne de termera fina condimentada con nuestro alifio
especial y se sirve con arroz, patatas fritas, dos huevos
fritos, platano maduro, aguacate y ensalada.

FILETE APANADO
00 ’2 { DE TERNERA

Delicioso filete de ternera apanado. Se sirve con arroz,
huevo frito, patatas fritas, maduros fritos, aguacate y
ensalada de lechuga, cebolla, tomate.

e ’2 { FRITADA

Costillas y carne de cerdo frito condimentado con nuestras
especias para dar un sabor delioso. Este plato lo servimos
con mote cocido, dos tortilas de papatas, aguacate,
ensalada y salsa de mani.




HORNADO ’4 {e

Cerdo adobado con especias de nuestra tierra y se pone al
horno por varias horas para conseguir una carne tierna y
jugosa. Este plato es origen de la region sierra y se sirve con
dos tortillas de patatas, platano maduro frito, aguacate,
ensalada y salsa de mani.

LOMITO SALTEADO ’2 {go

Carne de ternera cortada en tiritas y salteada con verduras
de cebolla y pimientos, se condimenta con especias de
nuestra tierra y al gusto. Este plato lo servimos con arroz,
patatas fritas, ensalada, platano maduro frito, aguacate y
un huevo frito.

LLAPINGACHO ’2 { oe

Plato de la region sierra elaborado con salsa de mani, torillas
de patatas, chorizo especial, huevo frito, ensalada y
aguacate.

PICA POLLO ’0{ 00

Pollo frito sazonado con especias y rebozado en huevo y
harina. Se sirve con patacones, aguacate y ensalada.

cOPEUIALES

000 ’4{ BANDERA

Cuatro sabores tipicos de la costa que junta en un solo plato
como guatita, seco de carne, ceviche de camardn y arroz.
Se sirve con aguacate y ensalada. ceviche de pescado

000 ’2 { GUATITA

Preparado con el mondongo / librillo de res y patatas en
una salsa de mani (cacahuetes) y condimentado al gusto.
Se sirve con arroz blanco y huevo duro.




() ’4{ CEVICHE DE CAMARON

Ceviche tradicional de la costa ecuatoriana, se prepara en
un caldo de camarones condimentado al gusto y se le
afiade cebolla colorada, pimientos, cilantro y limén.

Qo ’0{ ENCEBOLLADO

Una sopa tipica de la region costa, hecho en un caldo de
de pescado, yuca y condimentado al gusto. Se sirve con
pescado bonito cocido en trozos, cebolla colorada, cilantro
y limén al gusto.

0O ’5 ENCEBOLLADO MIXTO

Este plato de la region costefia, mezcla los sabores del
encebllado y del ceviche de camarén.

’4 { ENCOCADO DE
000 CAMARON

Deliciosos camarones salteado con verduras y salsa de
coco. Es un plato de la regién costa y se sirve con arroz,
patacones, ensalada y aguacate.

’0 { DORADA FRITA
00 CON PATACON
Dorada frita sazonada al gusto con las especias de nuestra
tierra y se sirve con patacones y ensalada.

MARISCOS




La menestra se prepara con granos de fréjol en un sofrito M E N E ST R I\ S

de la casa y condimentado al gusto. Este delicioso plato
es de la regién costa y lo servimos con arroz, ensalada,
aguacate y patacén.

12€ 14€

12€ 12€

CON FILETE DE POLLO CON FILETE DE TERNERA
a 0

INFANTILES (R e o oo ey

esta rebozado en huevo y harina.

FILETE DE POLLO CON

PATATAS FRITAS

Patatas fritas con filete de
pechuga de pollo a la

SALCHIPAPAS ‘ ; plancha.

El plato que le gusta a todos los nifios:

patatas y salchichas fritas. NUGET DE POLLO




BEBIDAS

Café américano ................. 1,30€ CERVEZAS
(0F:1 =3 -1o ) o T 1,30€
® Café con leche.................. 1,30€ © Mahou .......cceuvereirnrnienenn 3,00€
Café con hielo................... 1,30€ © Heineken ........cccceereineeenne. 3,00€
® Café bombon ................... 1,50€ © Coronita .ooeeeeeeereernniereennnns 3,00€
® Cortado .....ocevcvenenrnienne, yps © Cafa ...ceeereereeeereeresreenne, 1,75€
© Capuchino .......ccoovvevevee e © RAGIEr e.ereeeeeeeereeerereeeenn, 1,75€
INFUSION .veeeieririerereenenens 1,30€ © Jarra de verveza 1/2......... 3,00€
© Pilsener ........ccceeeeiennnenn. 3,00€
© Ponymalta .......cc.ceeuvnneeee 2,50€
Agua (50cl) .......ccvvnrnenn 1,50€
Manzana (50ml) .............. 2,50€
Tropical (50ml) ................ 2,50€ VINOS
i ORI > Copa Ri0ja «evveveererrrerrnnnnns 2,50€
N g2 E) oo “ o Copa vino Rueda .............. 2,50€
T - e MOJItOS evveennnrerrrerrnnnnsnnns 5,00€
e e gi00€ Cubatas ......cooeeeeeennniinienns 5,00€
N S o (01117 o1 Lo YT 2,00€
Aquarius (33ml)............... 2.00€
Nestea (33ml) ................. 2.00€ -

Tonica (33ml) ...c.cuveveneneee



Ariev

Restaurante & Panaderia

@» Puente de Vallecas 914 338228

Avenida Pena Prieta, n°30

DESCARGA NUESTRA APP:

GETITON

P> Google Play

Download on the

Abrimos los 365 [ [ App Store

d |/aS d e | aﬁ O . SI'GUENiS-E:j\J REDES SOCIALES:
S

@akipancafeteria

- ALERGENOS -

. @
ES NI
MOLUSCOS PESCADO LACTEOS MOSTAZA
) A : :
CEREALES FRUTOS SECOS @
CON GLUTEN

Www.akipan.es




