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BIOGRAKIA DE LUIGGL

Luiggi, va néixer a Barcelona un 7 de novembre del 74, catala de naixement i
apassionat i amant de la gastronomia Italiana. Els seus primers contactes amb el
mén de la pizza va ser en el 1991 en una pizzeria al bell mig de Barcelona,
mentre compaginava amb els estudis. Perd realment ja pel 1993 va ser quan va comencar
en la professi6 d'ajudant de Pizzer, treballant els caps de setmana mentre cap
el servei militar.
Luiggi a I'edat primerenca de 19 anys va comencar a Blanes com a encarregat en un dels
establiments d'una cadena de pizzeria de servei a domicili més importants de Catalunya.
La seva vida va canviar a I'edat de 2l anys convertint-se ja en empresari d'aquesta cadena
de pizzeries, amb 3 establiments al cor de la Costa Brava.
Perd la seva gran descobriment professional va ser al 1999 quan es va inscriure a I'escola Nacional
de Pizza a Gandia. Alla se li va obrir tot un mén per descabrir. Participant en Campionats
de Pizza a nivell nacional, europeu, internacional i mundial. En la seva trajectoria professional Luiggi
a aconseguit ser un dels pizzers més complets d'Europa. Ja que en el seu palmarés ha arribat a ser
Campi6 d'Espanya, subcampié d'Europa en 4 categories diferents; [(Qualitat, velocitat, pizza
gran i acrobacia. Subcampi6 Internacional en velocitat i 3er en el campionat mundial amb l'esquadra
nacional acrobatica representant a Espanya [Francis Tolu, Fabian Marti, Felix G, Pep Curiel, Luismi R)
En la seva trajectaria també es va formar com a instructor en una de les escoles ltalianes de Caorle.
Després d'aquests Guardons, els seus propis companys de professié van ser els que li van comencar a cridar Luiggi,
per compartir tantes vegades padium amb els ltalians.

En els seus més de 25 anys de professi6, Després d'un atur en el mén empresarial per motius personals,
Luiggi s'integra a la plantilla del famés Restaurant de Platja D'aro Llevant. En 3 anys aconsegquir
revolucionar el Restaurant, quant a la seva tasca de la Pizza, va aconseguir dissenyar una carta totalment
nova sent el gran refente a la Costa Brava reconegut com una de les millors pizzes.

Les seves grans creacions estaven en boca de tots, pizzes com la Italy Black, delit Ibérica, Lultimo
Do, El gran pecatto, Octopus Chilly Peppers.

Fins que finalment Luiggi aterra en terres Olotinas el 2018, per quedar-se com gerent en pizzeria
Torino i actualment Propietari de I'empresa Familiar de Trattoria Da Luiggi ..
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APERITIUS CARPACCION

Suggeriments perfectes per acompanyar un plat Fines rodanxes de Vedella, amb diferents amaniments
principal o simplement per anar obrint gana.. acompanyats de la nostra focaccia amb espécies..

ALETES DE POLLASTRE BBQ 6,95 C'C1 RUCA DI BALSAMIC 1,40
FOCACCIA CLASSICA 450 DI FOIE MI CUIT 1,40
FOCACCIA D'ALL 450 GELATO DI PARMIGIANO C'C1 11,40
PA D'ALL 425

PATATES D'OLOT 8,25

PATATES BRAVES 5,25 (0 F\U"{ ‘\Vl’g
COSTELLES DE PORCBBQ 6,95 11 1 1 \

CALAMARS ANDALUSA 9,25

LLAGOSTINS PLANXA 12,95
TTTYAN ALBERGINIES A LA PARMESANA 7,50 ¢
AM AR “"gb MUSCLOS A LA MARINERA 9,50

ESPARRECS PLANXA AMB..  8,95CC]

- VINAGRETA DE FRUITS VERMELLS
AMANIDA DI BUFALA 10,15

(Mesclum d'enciams, Mozzarella fresca de Bifala,
TOoMAQUET confitar italiA, olives NEGRES, pEsTO)

7' AMANIDA VARESE '] 10,75 (‘ AI{NQ
(Mesclum d'enciams, ruca, salmo fumar, nous, / \

formatge de cabra flamejat, TomAQUETS “cHeRRY”, VINAGRETA dE MOSTASSA)

AMANIDA CESAR 8,25

(Escarola, crostons de pa, bacd fregir, formarge fera, salsa césar) ENTRECOT A LA PLANXA 14,95
COSTELLES DE XAl 14,50

FORMATGE CABRA AMB MADUIXES 1,25 BISTEC PLANXA 1,50

' s mcin i e wisonco) - MAGRETDANECALAPLANKA 1395

o POLLASTRE A LA CACADORA 9,95
AMANIDA AMORE MIO 1025 EScALOPA A LA MILANESA 12,50

(Escarola, alvocar, blar de moro, oliva negres, bufala
fresca, TomAQuET confitat, cogombRE)

AMANIDA DE BURRATA oda nes
5 1" (Mesclum d'enciams, pernil d'Anec, burrarta,

pAanses, “cHerry”, viNnaGRETA dEe fruits vermeElls)

AMANIDA DE’POLLASTRE 8,95 l{lsorl"lj()

(Mesclum d'enciams, pollastre, blar de moro, ou dur, salsa rosa)

AMANIDA DA LUIGGI 1 8,25 .
(Mozzarella de bifala fresca, picada d'all amb FRUTTI DI MARE [20 min) 14,50

AlfAbrega fresca, olives i TomAQuETs “cHeRRy”) FUNGHI PORCIN [20 mln] 12,90
AMANIDA DE FRUITA 10,25

r(MESClUM d'enciams, fruites de Temporada, panses
iGues confitats,formarge fera, rReduccié de modena)

0 Recomenada < Per compartir



EL RACO DE LA PASTA

SUGGERIMENTS DEL XEF

PAPPARDELLE PUTTANESCA ([l

}Es una especie de ferruccine ample. EL Nowm deriva del verb "pappare” que en inalia es Tradueix com: engolir. Acompanyar de salsa Tipica italiana de Uedar mitjana,
e1a amb bitxo, all, anxoves, oliva NeGra desossada, TApera, i polpa de TomAQuer, o Aix0 bew picada, sens dubre er TRaurA el fred)

ESPAGUETTIS ALLE VONGOLE

(Salsa fera amb bitxo, all, cloisses reduit amb vi blanc, TomAguers “cherry” italians i un rajoli d'oli extra verge d'oliva)

FIOCCHI DE FORMATGE | PERA AMB SALSA DE POMA | MEL

(Pasta en forma de saguer o bossera farcida de pera, Acompanyada d'un sofregir de ceba, i poma, reduit amb vi blanc, Tomaguers “cherry” imali i mel)

RAVIOLIS FARCITS D'ESPINACS | RICOTTA AMB PESTO

(Raviolis de mida XL, farcits de formatge RicoTTa i EspiNacs, AcompanyaTs de pesTo)

RIGATONI A LA PUTTANESCA (I

(Macarron Gran amb salsa, fera amb birxo, all, anxoves, oliva NeGra desossada, TApeRa, i polpa de TomAQuerT, ToT Aix0 ben picada)

ESPAGUETTI A LA ITALIANA OO

(Salsa fera de fons d'all, bitxo, TomAguets cherry, Tonyina, oliva NeGra desossada, alfAbrega i oli extra verge d'oliva)

TAGLIATELLE NERO DI SEPIA A LA MARINERA

(Salsa de Tomaguer, amb un lleuger Toc picant i musclos)

PASTA FARCIDA PASTA FRESCA

RAVIOLIS DE CARN 8,95 ESPAGUETIS

RAVIOLIS DE BOTIFARRA NEGRA | BOLETS 8,95 'l MACARRONES
RAVIOLIS DE CARBASSA | AMETLLES 8,95 ('l GNOQUIS
LUNETTE DE FORMATGE DE CABRA I ... 8,95
CEBA CARAMEL'LITZADA

GRATIVATS lswm  SHS5S [RGB
MACARRONS GRATINATS... 8,25 BOLONYESA
AMB BOLONYESA | FORMATGE CARBONARA
CANELONS DE CARN (0 8,50 PESTO
CANELONS DE TONYINA 8,50 PUTTANESCA (I
LASANYA DE CARN (1 8,50 3 FORMATGES
LASANYA DE POLLASTRE ('t1 '] 895 NAPOLITANA

AL R —

PIZZES REALITZADES AMB PRODUCTES TOTALMENT VEGANS
PI2ZZA VEGGIE 3 FORMATGES

(romAguet, mozzarella, blau, cheddar, orenga)

PI2Z2A VEGGIE CHIA

(romAQuer, mozzarella, alberginia, TomAuer “cherry” italiA, llavors de chia, rReduccié de modenna, ORENGA)

PI2ZA VEGGIE CHORICO (O

(romAguEeT, mozzarella, xorico veGetal (un Toc picant), ceba confitada, orenga)




7 Les nostres massa de pizza esta elaborada amb massa mare i madurada entre 24 i 72 hores de fermentaci que és Quan reaiment traiem fot qust.
@ A més de [a nostra salsa de pizza condimentada amb La nostra recepta propia de polpa de tomaquet italia
/!’

MARGARITA: TomAguer, mozzarella, orenga. 7.25

PROSCIUTTO: TomAguer, pernil dolg, mozzarella, orenga. 8,25
VENECIA: TomAguer, pernil dolc, mozzarella, baco, emmental, orenga. 9,25
DANTE: TomAguer, pernil dolg, Tonyina, mozzarella, ceba, orenga. 9,25
HAWAIANA: TomAguer, pernil dolg, mozzarella, pinya, oRenga. 9,25
. DOMENICO: TomAguer, mozzarella, bacd, frankfurt, pinya, orenga. 9,50
TURIN: TomAguer, pernil dolg, xampinyons, mozzarella, orRenga. 9,25
ROMANA: TomAguer, xampinyons, mozzarella, baco, emmental, olives, orenga. 9,50
4 FORMATGES: TomAguer, mozzarella, pecorino, rocafort, emmental, oRenga. 10,95
f ) VEGETAL: TomAguer, xampinyons, mozzarella, espArrecs verds, pebror vermell, olives, orenga. 10,95
4 ESTACIONS: TomAguer, llonganissa, pernil dolc, xampinyons, mozzarella, ANXOVES, ORENGA. ‘ 1,25
W GIARDINO: TomAguer, mozzarella, Alberginia, ceba, espArrecs verds, reduccié de modenna, parmesa, orenca. CC1 11,25
) ! BOLOGNESE: TomAguet, mozzarella, bolonyesa, ceba, orenga. 1,25
/‘\ GIORGIO: TomAguer, bolonyesa, Tonyina, mozzarella, gambes, oRenga. 1,25
3 MEXICANA: TomAguer, carn amb Xile, mozzarella, baco, formatGe cabra, ORENGA. 1,25
/4 CHICAGO BULLS: TomAguer, pollastre, salsa bbo casolana, mozzarella, bolonyesa, ceba confirada, orenga. 1,95
FRUTTI DI MARE: TomAguer, Tonyina, mozzarella, gambes, calamar, all i julivert, oRENGA. 1,95
TOSCANA: TomAguert, Tonyina, mozzarella, ceba, olives, orenga. 9,25
7/ ) HOT DOG: TomAguer, frankfurr, salsa bbo casolana, mozzarella, ceba confitada, orenga. C'J 1,25
PEPPERONI: TomAguer, mozzarella, salami italiA picant, oRenga. 10,95
/ DIABOLA: TomAguet, mozzarella, salami italiA picant, ceba, all, ou, orenga. 1,25
VIRGINIO: TomAguer, mozzarella, fuer, ceba confitada, parRmESA, ORENGA. | 10,95
/! ( TURTLES NINJA: TomAquer, xampinyons, mozzarella, baco, pebror vermell, anxoves, salami picant italiA, orenga. 1,95
f CALZ0NE XXL: TomAguer, pollastre, ceba, ou, mozzarella, bac, orenga. (Tancada) 13,95
f CALZONE: TomAguer, pernil dolg, Tonyina, mozzarella, ou, orenga. (Tancada) 10,95
CARBONARA: Salsa carbonara, mozzarella, bacd, ou, parRmESA, ORENGA. 10,95
= ESPECIALE: TomAguer, llonganissa, pernil dolg, baco, xampinyons, mozzarella, Gambes, formaTGe cabra, orenga. 1,95
\% JULIUS: TomAguer, pernil dolg, mozzarella, baco, ceba, gambes, orenga. 10,95
S CLERICUZIO: TomAguer, mozzarella, sobrassada, pecorino, mel, orenga. 10,95
BALLAZ220: Tomaguer, mozzarella, roguefort, bacé, ceba, orenga. C'C1 10,95
Suplement d'ingredient classic: tomaquet, pernil dolg, pafs, pinya, ceba, bacé, tonyina, xampinyons, esparrec verd, 150
Rocafort, calamar, all i julivert, bolonyesa, salami picant italia, gambes, ou, mozzarella, llonganissa. ’
) ) rgr y [] nm 00 Recomenada Per compartir
5 K J 11 A 1
) MARGARITA 2.0: tomAguet, mozzarella de bifala, “cherry” semisec italiA, alfAbrega, oli extra verge d'oliva 13,95
DI PARMA: tomAquet, mozzarella de bufala, “chierry” semisec italiA, ruca, pernil pais, pinyoNs, pARMESA 14,50
) —= LUIGGI: crema de castanyes, bortifarra de pages, mozzarella. Ou de Guatlla, pinyons, crema balsAmica, parRmEsA 14,50
¥ ! L’ TARTUFO: Crema de 10fona NeGrA, barreja de bolers, mozzarella, botifarra de paGEs, pARMESA, ORENGA o 14,95
FESTIVAL DE FORMATGES: 1omAguet, mozzarella bifala, pecorino, Gorgonzola, TOoMAQUET sec iTaliA, pARMESA 14,95
DI CAPO: tomAguet, mozzarella, melmelada TomAguer, foie mi cuit, pARMESA 13,95
SALVATORE: romAguer, mozzarella de bifala, tomAguer confitar italiA, pesto, paRmMESA o 13,95
GUANCIALE (TomAguer, mozzarella, guanciale( bacé italiA al pebre), parmesa, orenga) C'1 13,95
LULTIMO DON: TomAguer, mozzarella de bufala, pernil d'Anec, panses, “cherry” italiA, vinagreta de fruits 14,95

vermells, parmesa, figues confirades ']
ROSE MARIE: TomAguet, mozzarella bifala, bacd, espArrecs verds, formatGe cabra, TomAQueT confitar, mel, orenga 14,25

Suplement d'ingredient especial: mozzarella de bufala, tomaquet sec italia, cherry semisec italia, parmesa, ruca, assortiment de Bolets,
pernil d'anec, tomaquet confitat italia, pesto, pecorino, gorgonzola, foie mi cuit, ous guatlla, anxoves, alfabrega botifarra, melmelada




DESSERTS

Sempre s'ha de deixar un espai a 'estébmac per fer un dinar o sopar completament
perfecta menjant com a guinda final un bon postres elaborades a casa nostra

FLAM DE RATAFIA

FLAM D'OU

SOPA FREDA DE VAINILLA AMB ENCENALLS ...

DE XOCOLATA | FRUITES DEL BOSC (Tl (1

TIRAMISU

CAPRITX DE IOGURT GREC AMB AMETLLA ...

CROCANT | CONFITURA DE NABIUS (']

COULANT DE XOCOLATA AMB GELAT VAINILLA

PANNA COTTA ('O

CANNOLO SICIAUIANO ('

CROCANT GELAT

COCO GELAT

GELAT INFANTIL

CREMA CATALANA

PASTIS DEL DIA

CREPE DE XOCOLATA | NATA

CREPE DE XOCOLATA AMB MADUIXES | NOUS

COPA DE GELAT DA LUIGGI (gelar de xocolara, vainilla i maduixa amb Nata, mANEC, préssec alwivar i quindes) C52
PORRA ENSUCRADA ITALIANA COBERTA DE XOCOLATA CALENTA (0] 5
BOLA DE GELAT (Sabors de maduixa, xocolata, vainilla a escollir)

CAVES 1 ESPECIALITATS

CAFE ECOLOGIC

(Cafe procedent de fingues de culriu ecologic, sabor delicar i equilibrar on destaguen les seves caracteristigues principals,
llevgers marisos Acids i Aromes florals)

CAFE DE GUATEMALA ('CI

(Cafi 100% arabica i d'alcada. Es una combinaci de dolcos, balanceigs i elegants sabors. TranswEr uva ARoMA sec, AcidEsa
aGradable, molr de cos i delicada dolgor)

CAFE DE COLOMBIA

(Cafe d'aroma molr pronunciat amb acidesa fina i matisos citrics. Cos mirjA amb presencia importants de nores dolcos)
CAFE DE KENIA AA (O

(Culrivar e Terrenys volcanics, es destaca per la seva NoTable iNTENsiTaT. Sentiras un perfum prONUNCIAT, GRAN cos, Alra Acidesa
i sabor AfruitaT QuE pERSiSTEiX‘MOIT Temps en el paladar).

ESPRESSO CLASSIC

(Cafe d'aroma inens amb una lleugera acidesa i un cos voluptuds, amb presencia de Notes de fusta de roure)
DESCAFEINAT

(Cafe d'aroma pronunciat amb una Acidesa suau i un cos inTens. Preséncia de nores dolgos ue es converTeixen en un cafE particular)

CAFE IRLANDES
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